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Der Klassiker
(Zubereitungsdauer ca. 30 Min.)

% Backhendl wahlweise mit oder ohne Haut
% Backhendl in Kiirbiskernpanier
wahlweise mit oder ohne Haut

Hauptspeisen

Steirerschnitzel vom Schweinskarree

in Kiirbiskernpanier mit Braterddpfel *

Cordon Bleu vom Schweinskarree mit Pommes frites ™
Pariserschnitzel vom Schweinskarree mit Reis *
Wienerschnitzel vom Schweinskarree mit Pommes frites *
Pute ,Natur" im Rahmsafterl mit Butterreis
Hausgemachtes Rindsqulasch mit Semmelknodel
Grillkotelett vom Vulkanlandfleisch mit Krduterbutter,
Pommes frites und Teufelsauce

Fitness-Salat wahlweise

mit gebackenen oder gegrillten Putenstreifen, mit Kiirbiskernol

* Aufpreis fiir Putenfleisch
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Vegetarisches, Fisch <l Veganes

Gebackener Emmentaler mit Sauce Tartar

Hausgemachte Spinatlaibchen auf Blattsalat und Kiirbiskernol
Gerdstete Knodel mit Ei und griinem Salat

Hausgemachte Kasnudeln mit warmer Knoblauchbutter

und Blattsalat der Saison mit Kernol

Gebackener Karpfen mit Sauce Tartar und Petersilienerddpfel
Steirerstub’n Fish ¢ Chips in Kiirbiskernpanier und Sauce Tartar

Vegane Gemiisepfanne mit gerduchertem Tofu und Soja Dip

Salate (saisonbedingt)

Gemischter Salat

Griiner Salat

Siidoststeirischer Kdferbohnensalat
Erddpfelsalat

Steirisches Kiirbiskernol vom priamierten Kernolbetrieb Kiirbishof Koller

Beilagen

Pommes frites

Rets

Gemiise
Petersilienerddpfel
Braterddpfel

Portion Ketchup
Portion Senf
Portion Mayonnaise
Portion Preiselbeeren

Dessert
Apfelstrudel oder Topfenstrudel

mit Vanillesauce

Kaiserschmarrn mit ZwetschRenrister
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